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Vallée de la Marne, Champagne F I ankr eiCh

A. LEVASSEUR

Jahrgang: 2018

Inhalt: 150 cl
Produzent:

Traubensorten: Pinot Noir
Alkoholgehalt: 12.00% Vol.
Dosage 4-6 g/l
Gesamtproduktion 357000 FL.
des Hauses:

Ausschenktemparatur: 10-12°

Der neueste Streich von David Levasseur: Mit Fokus auf Sortentypizitat,
im Zusammenspiel der Reflexion des jeweiligen Jahrgangs Charakters,
fullte er einen reinsortigen Chardonnay, einen Pinot Noir und einen
Meunier, in limitierter Stlickzahl und ausschliesslich in Magnum ab. Der
Grundwein dafir wurde ohne BSA im Eichenfass ausgebaut.
Charakterstarkes Nasenbild mit Aromen von saftigen Kirschen,
Bratapfel, Birne und etwas Marillen Kompott, dazu eine feine Exotik in
Form von frischer Ananas, umrahmt mit fein rauchigen Noten von
gerosteten Haselniissen, Assam Tee und einem Touch Vanillin. Feiner,
fast tdnzerischer Gaumenauftakt, trotzdem engmaschig, dicht und
fokussiert, getragen von knackiger Frische, einer leichten Tannin
Struktur und wiederum fein exotischer Frucht, mit zartem Salz Touch im
Abgang. RARITAT - NUR 155 MAGNUM PRODUZIERT!

Empfehlung

Aufgrund seiner dichten Textur und seines aromatischen Profils passt er
auch zu etwas kraftigeren Fischgerichten und Meeresfriichten, etwa zu
fruchtig-wurziger Fischsuppe oder gegrillter Hummer mit «Sauce
Maltaise», aber auch zu Gefligel, z.B. mit Ziegenk&se und Krauter
gefiillte Maispoulardenbrust.

Produzent

In Cuchery, genauer gesagt in der Rue du Sorbier, wurde
Champagne A. Levasseur vor Uber 70 Jahren gegrindet.
David Levasseur begann 1992 mit der Arbeit in den
Weinbergen seiner Familie und tbernahm das Weingut
offiziell im Jahr 2003. Seither hat David seine eigene
Handschrift und Philosophie eingebracht und widerspiegelt
dies mit Cuvées, die sowohl mit ihrer Asthetik als auch mit
ihren Aromen die Sinne wecken. Er bringt die Sensibilitat
eines zeitgenodssischen Kinstlers in ein traditionelles
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Handwerk ein und die daraus resultierenden Champagner
schlieRen auf schonste Weise die Lucke zwischen Tradition

und Moderne, gekennzeichnet durch eine personliche Note.
Derzeit bewirtschaftet er, verteilt auf 18 Parzellen, 4,2 Hektar,

mit groRtem Respekt vor der Natur - zertifiziert mit dem

«High Environmental Value-Label» (HVE 3) - und dem klaren

Ziel, die Essenz seines Terroirs und seiner Rebsorten zu enthillen.
«Jeder Geruch, jeder Geschmack kann ein Bild, eine Empfindung
erweckeny, sagt er, «eine Erinnerung in jedem von unsy». In der Tat
hat David eine ausgepragte Sensibilitat: Seine Sinne sind standig
in Alarmbereitschaft, und sie leiten ihn taglich bei der Konzeption
seiner Cuvées «Auf dem Weingut der Familie aufzuwachsen,
definiert ein regiertes Leben im Rhythmus der Natur.»

Fir David Levasseur sind somit die Essenzen seines Terroirs,

eine Einladung, den aus diesen geborenen Aromen,

in seinen Champagnern zu begegnen.

SECLI WEINWELT AG
DOSSENSTRASSE 17, 9470 BUCHS
T +41 81 756 18 61, F +41 81 756 18 52, contact@secli-weinwelt.ch



