
Côte des Blancs, Champagne Frankreich

LES FRERES MIGNON
Potion Écarlate

Rosé de Saignée Extra Brut 1er Cru AC

Jahrgang: 2018
Inhalt: 75 cl
Produzent: Les Freres Mignon
Traubensorten: Pinot Noir, Chardonnay
Alkoholgehalt: 12.50% Vol.
Dosage 3.2 g/l
Gesamtproduktion
des Hauses:

20`000 Fl.

Ausschenktemparatur: 8-10°

«Scharlachroter Trank» nennen die beiden Brüder diesen Rosé. Ein
Rosé de Saignée der etwas anderen Art, denn hier wurden 80% Pinot
Noir Trauben aus Cumières zusammen mit 20% Chardonnay aus Avize,
für 40 Stunden mazeriert. Einladendes, weiniges Bouquet mit Aromen
von Roten Beeren, Apfel, kandierter Orangenschale und
Kirschen-Clafoutis, dazu saftige Nektarine und getrocknete Cranberrys,
floral-würzig unterlegt mit Noten von blühenden Kräutern und kühler
Mineralik. Am Gaumen gute Stoffigkeit zeigend, wiederum rotbeerige
Frucht und fein vinöser Würze, zarter Gerbstoff Struktur und gut
stützendem Säure Nerv.

Empfehlung
__________________________________________________________

Vielseitiger Speisenbegleiter, etwa ganz einfach zu "Chäschüechli" oder
Melone mit Rohschinken (versuchen Sie es mal mit gegrillter
Wassermelone), oder etwas anspruchsvoller - zu Randen Carpaccio mit
Ziegen Frischkäse und Walnüssen, gebratener  Reh-Leber mit
Apfel-Brombeer Sause oder Pulpo mit roter Paprika vom Grill. 

Produzent
__________________________________________________________
Schon der Urgrossvater produzierte Wein mit Trauben aus 
den von ihm selbst bewirtschafteten Weinbergen, bis die 
Familie irgendwann beschloss, die Produktion einzustellen 
und nur noch die Trauben zu verkaufen. Dann, 2015 
beschlossen die beiden Brüder Florent (28) und Julien (24) 
wieder selbst Weine zu Produzieren und mit der Unterstützung 
der Familie – vor allem von ihrem Vater – kamen ein paar Jahre 
später, mit dem Jahrgang 2016, die ersten Weine auf den Markt. 
90% Ihrer Lagen sind mit Chardonnay bestockt, namentlich in Avize, 
Cramant und Cuis. Dazu kommen noch 10% Pinot Noir aus Cumières. 
Äusserste Sensibilität, Respekt und Aufmerksamkeit gegenüber der 
Natur, Ressourcen und Umwelt, bilden sowohl bei der Bewirtschaftung 



des Weinbergs als auch bei den Arbeiten im Keller die Grundlage 
und sind eine Selbstverständlichkeit. So schaffen es die beiden Brüder, 
feine, Aromen starke Weine zu produzieren, welche eine wunderbare 
Frische, individuellen Charakter und eine vitale Eleganz ausstrahlen.


