nane Deutschland

HERMANN DONNHOFF
Riesling Spatlese
Hermannshohle Deutschland

Jahrgang: 2021
Inhalt: 75 cl
Produzent:
% Traubensorten: Riesling
: Alkoholgehalt: 8.50% Vol.
Ausschenktemparatur: 8-12°
Bewertung: Parker 95, Falstaff 95

Perfekter, steiler Sidhang, mit extrem mineralreichen Béden aus
schwarzgrauem Schiefer und vulkanischen Elementen. Legendare, seit
Uber 100 Jahren, héchstbewertete Lage der ganzen Nahe. Edle,
klassische Spatlese, von handgelesenen, selektierten Trauben von bis
zu 65 Jahre alten Reben. Ungemein reich an Fruchtaromen und trotz
beeindruckender Konzentration ténzerisch elegant und beschwingt.

DONNHOFF

Produzent

Helmut Donnhoff gehdrt vollig ohne Zweifel zu den besten
Weillwein-Erzeugern des Erdballs. Die Nahe wurde lange
unterschatzt, aber was Donnhoff hier von seinen
erstklassigen Terroirs holt, ist inzwischen extrem gesucht.
Der Schwerpunkt seiner Arbeit liegt klar im Weinberg. Nur
hier entstehen die extrem puristischen und gradlinigen
Spitzenweine. Extreme Naturverbundenheit und totale
Berucksichtigung der Erfordernisse jedes einzelnen
Weinstocks und des Mikroklimas. Die Kellerarbeit kann dann
im besten Fall nur mit extremer Sauberkeit und Akribie

genau das Ergebnis des Weinbergs auf die Flasche bringen.
Bei Helmut Donnhoff gibt es keinerlei Chi-Chi, keine

Mystik, keine Ideologie, kein Dogma. Eine Garung muss nach
Meinung Helmut Dénnhoffs, zligig und reibungslos verlaufen,
mdglichst wenig Verfalschungen durch herumfliegende Hefen
erfahren (also Hygiene und durchaus auch mal Verwendung von
reiner Riesling-Zuchthefe) und sehr sauber ablaufen. Nur so
wird das groRRe Ergebnis des Rebbergs und der Reben
unverfalscht in die Flasche gebracht. Vielleicht liegt die
Wahrheit letztlich jenseits aller Sichtweisen nur im
Weinberg? Bei Helmut Dénnhoff, da kann man sicher sein,
schmeckt man nur und ausschlie3lich das Ergebnis des
Weinbergs und der Reben! Und das wird so bleiben, denn
seine schon im Weingut arbeitenden Kinder Cornelius (Keller
und Weinberg) und Christina (alles Geschéftliche) folgen
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ihm in dieser entspannten Naturverbundenheit.

S E C L | SECLI WEINWELT AG
DOSSENSTRASSE 17, 9470 BUCHS

1 WEINWELT T +41 81 756 18 61, F +41 81 756 18 52, contact@secli-weinwelt.ch




