
Piemont Italien

ELIO GRASSO
Barolo DOCG

Vigna Casa Mate Piemont

Jahrgang: 2018
Inhalt: 75 cl
Produzent: Elio Grasso
Traubensorten: Nebbiolo (Spanna/Chiavennasca)
Alkoholgehalt: 15.00% Vol.
Ausschenktemparatur: 16-18°
Bewertung: Parker 95

Rund 40-jährig sind die Rebstöcke dieser Lage mit leicht lehmigen
Kalksteinböden. Die Weine reifen in 2500 Liter Fässern aus
Slawonischer Eiche. Kräftige Nase mit Aromen von dunklen Beeren,
Zwetschgen und Morellen, würzig unterlegt mit Noten von Unterholz,
Eisen und Tabak, dazu feine Blüten Töne. Am Gaumen tief, engmaschig,
mit Biss, dabei eine samtene Eleganz zeigend.

Empfehlung
__________________________________________________________

Hervorragen zu kräftiger (Piemontesischer) Küche, etwa hausgemachte
Pasta mit Ragout oder Pilzen, zu Risotto, geschmortem Ochsenschwanz
mit Polenta und natürlich zu Trüffel und Wildgerichten.

Produzent
__________________________________________________________
Der stille Gigant des Piemonts. Elio Grasso zählt zu den ganz Großen
des Piemonts – leise im Auftreten, aber laut im Ausdruck seiner Weine.
Unterstützt von Ehefrau Marina und Sohn Gianluca, führt er das
Familienweingut in Monforte d’Alba mit unvergleichlicher Konstanz und
Leidenschaft. Ursprünglich als erfolgreicher Anwalt und Bankdirektor
tätig, kehrte er 1983 nach dem Tod seines Vaters zu seinen Wurzeln
zurück – und traf damit eine Entscheidung, die Weingeschichte schrieb.
Auf 13 Hektar bester Nebbiolo-Lagen entstehen heute Weine mit Tiefe,
Energie und Charakter. Organische Bewirtschaftung, grüne Lese,
spontane Vergärung und Ausbau im gebrauchten Holz – bei Grasso gibt
es keine Kompromisse. Seine Baroli sind kraftvoll, strukturiert und doch
fein – unverwechselbar, wie er selbst. Grasso steht für Integrität im Glas:
traditionell, zeitlos, authentisch.


