
Piemont Italien

LUCA ROAGNA
Barbaresco DOCG

Albesani Piemont

Jahrgang: 2018
Inhalt: 75 cl
Produzent: Luca Roagna
Traubensorten: Nebbiolo (Spanna/Chiavennasca)
Alkoholgehalt: 14.00% Vol.
Ausschenktemparatur: 16-18°
Bewertung: Galloni 94+

In der Nähe des Dorfes Santo Stefano, liegt diese Weinbergslage auf
240M.ü.M, welche Roagna seit 2014 pflegt. Wunderbar frisches Bouquet
mit Aromen von Kirschen, roten Pflaumen, Orangen Zesten und
duftenden Blüten, dazu würzige Noten von Lakritz, Tabak und zart
rauchigen Kreide Tönen. Am Gaumen mit fordernder Struktur, in die
Tiefe gehend, kraftvoll, mit viel seidigem Tannin, dabei aber wiederum
tolle Frische, Frucht und Eleganz zeigend. 

Empfehlung
__________________________________________________________

Begleitet kräftige Gerichte mit dunklem Fleisch und Wild, vom Grill oder
geschmort. Idealer Partner auch zu Trüffel und Steinpilzen.

Produzent
__________________________________________________________
„Innovation in der Tradition“ – so beschreibt Luca Roagna die
Philosophie seines Familienweinguts, das seit fünf Generationen
Spitzenlagen in Barbaresco und in Rocche di Castiglione Falletto
bewirtschaftet. Luca, geboren 1981, vinifizierte bereits 2001 seinen
ersten Jahrgang und gilt heute als einer der profiliertesten Winzer der
Region – ein stiller Perfektionist mit großem Gespür für Terroir. Roagna
gehört zu jener seltenen Winzerelite, die aus großen Lagen tatsächlich
große Weine erschafft – geprägt vom Boden, nicht vom Markt. Die
Weinberge werden ökologisch, aber bewusst ohne Zertifizierung
bewirtschaftet – frei von Herbiziden und Pestiziden. Im Keller dominieren
große, ungetoastete Holzfässer, die dem Nebbiolo seine Klarheit lassen.
Kennzeichnend sind extrem lange Maischestandzeiten von bis zu 100
Tagen, minimale Schwefelung und eine Finesse, die Roagna-Weine
einzigartig macht. Langlebig, nuancenreich, unverkennbar.


