
Côte des Bar, Champagne Frankreich

MARIE COURTIN
Efflorescence
Extra Brut AC

Jahrgang: 2018
Inhalt: 150 cl
Produzent: Marie Courtin
Traubensorten: Pinot Noir (Blauburgunder)
Alkoholgehalt: 12.00% Vol.
Dosage 0 g/l
Gesamtproduktion
des Hauses:

18`000 Fl.

Ausschenktemparatur: 10-12°
Bewertung: Galloni 94

Die Trauben für den Efflorescence stammen von tiefer gelegenen Lagen,
wo die Böden einen höheren Lehmanteil aufweisen, was dem Wein
etwas mehr Körper verleiht. Ausgebaut komplett in gebrauchten
Barriques. Rauchige Noten im Bouquet, Orangenzesten,
Weinbergpfirsich, aber auch Rote Johannisbeeren, Kirschen und eine
nussige Würze zeigend, dazu feine Blüten- und Kräuter Aromen. Im
Mund frisch, klar und zupackend, enorm komplex, mit wunderbar
weiniger Pinot-Typizität und einer an nasses Strand-Kies erinnernden
Mineralität. Besitzt gute Struktur, viel Biss und grossartige Länge.

Empfehlung
__________________________________________________________

Ein vielseitiger Speisenbegleiter der nicht nur wunderbar Fisch- und
Krustentiergerichte adelt, sondern auch ohne Mühe zu Geflügel und
Fleisch genossen werden kann.

Produzent
__________________________________________________________
Champagne Marie Courtin ist eine Ausnahmeerscheinung – genau wie
Dominique Moreau, die Frau hinter diesem faszinierenden Projekt. In
Polisot, im Herzen der Côte des Bar, bewirtschaftet sie ihre kleinen
Parzellen mit großer Hingabe biodynamisch, mit Vision, Tiefe und
unerschütterlichem Glauben an die Kraft des Terroirs. Benannt nach
Dominiques Großmutter, spiegeln die Weine von Marie Courtin diese
Stärke und Erdverbundenheit wider. Moreau verzichtet weitgehendst auf
Schönung, Filtration und Dosage, arbeitet mit spontaner Vergärung und
minimalem Eingriff. So ist jeder Jahrgang ein Spiegel des Bodens, des
Klimas und ihrer Intuition. Ihre Champagner sind unverfälscht, lebendig,
voller innerer Spannung und zutiefst ausdrucksstark. Marie Courtin ist
kein Champagnerhaus für die breite Masse, sondern für Suchende – für



jene, die Tiefe suchen statt oberflächlichen Glanzes. Unter gleichem
Dache entsteht auch Champagne Piollot, welche ihr Mann Roland Piollot
aus Trauben der ebenfalls biologisch bewirtschafteten Weinberge seiner
Familienseite, mit genauso viel Hingabe, Akribie und Nähe zur Natur
keltert.


