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PODERE RANIERI
Solo Manzoni Bianco

Toscana IGT Toskana (*)

Jahrgang: 2022
Inhalt: 75 cl
Produzent: Podere Ranieri
Traubensorten: Manzoni Bianco
Alkoholgehalt: 13.50% Vol.
Ausschenktemparatur: 10-12°

Manzoni Bianco ist eine Traubensorte, die von Professor Luigi Manzoni
bereits in der 1930er Jahren gezüchtet wurde. Michele Ranieri baut den
Wein komplett im Stahltank aus. Im Bouquet zeigen sich Aromen von
weissem Pfirsich, reifer Sternfrucht und kandierten Zitrusfrüchten, dazu
ein Hauch Exotik, unterlegt mit floral-würzigen Noten von
Wiesenkräutern, weissen Blüten und feuchtem Kies. Am Gaumen zeigt
er saftig-frische Frucht, mit schöner Extrakt-Süsse und einer wiederum
zart salzigen Würze im Finale.

Empfehlung
__________________________________________________________

Ein wunderbarer Wein zum Apéro mit Antipasti, eingelegtem Gemüse,
Oliven und Pecorino-Würfel. Toll aber auch als begleiter zu verschiedene
Fischgerichten und Meeresfrüchten, sowie zu Geflügel.  

Produzent
__________________________________________________________
Nahe Massa Marittima, in einem abgelegenen Tal der Maremma,
kultiviert Michele Ranieri seine Reben. Umgeben von sanften Hügeln,
mediterranem Buschland und der salzigen Brise des nahen Meeres, liegt
hier ein Boden von außergewöhnlichem Charakter – eisenhaltig,
mineralisch, rau. In dieser kraftvollen Natur grasen Pferde, wachsen
knorrige Olivenbäume, kreisen Bussarde. Ranieri hat sein früheres
Leben in der Großstadt hinter sich gelassen, um alte, verlassene
Weingärten zu retten und das einzigartige Terroir der Region zu
bewahren. Für ihn ist Wein kein Produkt, sondern Ausdruck eines tiefen
Dialogs zwischen Mensch und Natur. Jede Flasche erzählt eine
Geschichte – von den Böden, den Reben und seiner eigenen Hingabe.
„Wir folgen dem Weg zum Wesen des Weins, zu seiner Herkunft, zu
seiner Einzigartigkeit. Wir sind Winzer. Wir sind Handwerker. Wir sind
das Terroir.“




