Montagne de Reims, Champagne F r ankr eiCh

GUILLAUME SERGENT

Inhalt: 75 cl

Produzent:

Traubensorten: Chardonnay (Morillon)
Alkoholgehalt: 13.00% Vol.

Dosage 2 g/l
Gesamtproduktion 7°000 FI.

des Hauses:

Ausschenktemparatur: 10-12°

Die Trauben fir diesen reinsortigen Chardonnay stammen von den
Parzellen "Les Prés", einer 1er Cru Lage in Vrigny und "Les Vignes
Dieu", einer Sud-Lage in Coulommes, aus dessen Bezeichnungen auch
der Name resultiert. Ausgebaut in gebrauchten, sogenannten
"demi-muids", 500 Liter fassenden Holzfassern. B.O bedeutet in diesem
Fall "bouteille oubliée" - die "vergessene Flasche", was sinnbildlich fir
die sechs Jahre steht, die dieser Wein im Keller auf der Hefe reifen
durfte. Zu den wunderbaren, typischen Aromen von verschiedenen,
reifen Zitrusfriichten, gesellen sich Noten von Pfirsich Tarte, Honig
Melone, gelbe Pflaumen und etwas Ananas, umrahmt von feinen
Nuss-Tonen, Bluten Diften und (Laugen)Geback. Am Gaumen
harmonisch und elegant, reif-fruchtig mit schéner Frische. NUR 263
FLASCHEN PRODUZIERT!

Empfehlung

Ein wunderbar eleganter Apéro Champagner, der aber auch
hervorragend zu feiner Gemiise-Quiche passt, zu Fisch, gebraten oder
pochiert mit cremig-fruchtiger Sauce und auch zu Gefliigel, etwa
Zitronen-Hahnchen aus dem Ofen.

Produzent

Gerade mal 1.7 Hektar betragt die Flache des kleinen
Weinguts von Guillaume Sergent in Vrigny, der dieses 2008
von seinem Vater iibernommen und 2011 begonnen hat, eine
kleine Menge an Champagner unter seinem eigenen Namen zu
vermarkten. Mit viel Liebe und Leidenschaft schafft er hier

nun faszinierende Champagner, die mit Finesse, Prazision

und Harmonie zu beeindrucken wissen. Guillaume bleibt indes
bescheiden und bodenstandig. Noch immer hangt das kleine
Schild seines Vaters - Champagne Roger Sergent - an der
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Pforte zu seinem Gut und die meiste Zeit findet man ihn in
seinen Rebbergen. Mit grosser Akribie, Detailversessenheit
und Hingabe bearbeitet er hier seine Parzellen, die mit

rund 50% Meunier, 34% Chardonnay und 16% Pinot Noir
bepflanzt sind, zwar nicht zertifiziert,

aber nach biologischen Ansatzen und mit allergrosstem Respekt
vor der Natur. Dabei sind eine gesunde Begriinung, der Einsatz
von Pferd und Pflug und Nutzung von naturlichen Diingemitteln
genauso selbstverstandlich wie die Behandlung der Reben mit
atherischen Olen und Krautersuden. Dieses Herzblut
wiederspiegelt sich durch grossartige Komplexitat,

Vinositat und Balance aufs Schonste in seinen Champagnern.
Sie sind druckvoll, prazise und nachhaltig und wir sind

stolz, lhnen diese raren Preziosen, - die gesamte
Jahresproduktion liegt bei nur rund 5000 bis 6000

Flaschen! - vorstellen zu kénnen.
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