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PETER SÖLVA
Amistar Edizione Riserva

Vino Rosso d`Italia

Jahrgang: 2022
Inhalt: 75 cl
Produzent: Peter Sölva
Traubensorten: Cabernet Sauvignon, Merlot, Lagrein, Petit

Verdot
Alkoholgehalt: 14.00% Vol.
Ausschenktemparatur: 16-18°

Bis zum Jahrgang 2019 als Cuvée von Cabernet Sauvignon, Merlot,
Lagrein und Petit Verdot und bekannt als "Edizione Rossa - Gran
Riserva", ist dies nun eine reine Selektion der besten Cabernet
Sauvignon Barriques, welche nach rund einem Jahr Lagerzeit
ausgewählt werden. (je nach Weinjahr, kann ein minimaler Prozentsatz
der anderen Trauben mit dabei sein). Bei der Weinbereitung wird bei der
Maische ein Saftentzug von etwa 30% vorgenommen, um ein
extremeres Verhältnis zwischen Schalen und Most zu schaffen. Der Duft
erinnert an Waldfrüchte, reife Beeren, etwas Cassis und getrocknete
Pflaumen, leicht würzig vom Holz unterstützt, mit einem edlen Touch von
schwarzer Schokolade. Am Gaumen dicht, mit guter Fülle und Eleganz.
Komplex und ausgewogen.

Produzent
__________________________________________________________
Das Weingut Peter Sölva in Kaltern zählt zu den traditionsreichsten
Familienbetrieben Südtirols – verwurzelt seit 1731, geführt heute mit
visionärem Geist von Stefan Sölva in der zehnten Generation. Hier trifft
jahrhundertealtes Wissen auf moderne Kellerkunst, eingebettet in die
malerischen Weinberge rund um Kaltern, Tramin und Kurtatsch. Auf
vielfältigen Böden – von Lehm über Kalk bis zu vulkanischem Porphyr –
entstehen charakterstarke Weine, die Herkunft und Handschrift vereinen:
Amistar, die Herzenslinie des Hauses, steht für kraftvolle Cuvées mit
Tiefgang, die mediterrane Wärme und alpine Frische verbinden. Il
Secondo, hingegen, zeigt sich jugendlicher, frisch und zugänglich – eine
raffinierte Traubenselektion jungeren Reben, die dennoch mit Struktur
und Tiefe überrascht. Beide Linien erzählen auf ihre Weise die
Geschichte einer Familie, die Wein nicht nur herstellt, sondern lebt und
spiegeln das Streben Stefan Sölvas wider, authentische Weine mit Seele
zu schaffen.




