
Steiermark Österreich

WEINGUT TEMENT
Sauvignon Blanc

Erste Lage Grassnitzberg Riff Steiermark

Jahrgang: 2022
Inhalt: 75 cl
Produzent: Weingut Tement
Traubensorten: Sauvignon Blanc (Blanc Fumé)
Alkoholgehalt: 13.00% Vol.
Ausschenktemparatur: 10-12°
Bewertung: Parker 94

Die Ried Grassnitzberg war der erste Weinberg im Familienbesitz
Tement und wurde in den frühen 50er Jahren bepflanzt. Die Alten Reben
der nach süd-südost ausgerichteten Kessellage wurzeln tief auf einem
20 Mio. Jahre alten Korallenriff. Die kühle Riede lässt die Trauben sehr
spät reifen, der lange und schonende Ausbau auf der Feinhefe verleiht
diesem Wein unglaubliche Eleganz, Eigenständigkeit und
langanhaltende Würze. So zeigen sich Aromen von Zitrusfrüchten,
saftigen gelben Kiwis, weissen Johannisbeeren und eine feine Exotik,
unterlegt mit dezenter, mineralisch-salzigen Kalk Tönen. Am Gaumen
finessenreich, mit saftig-frischer Frucht, schönem Schmelz und guter
Länge.

Empfehlung
__________________________________________________________

Wunderbarer Begleiter zur Gemüseküche, insbesondere zu Spargel z.B.
gebratener grüner Spargel mit Zitronenabrieb, pochiertem Ein und
Parmesan Spänen, aber natürlich auch zu Fisch und Meeresfrüchten.

Produzent
__________________________________________________________
Malerisch thront das Weingut Tement über der Südsteiermark, dort wo
die Weinberge sanft in die slowenische Landschaft übergehen. Hier, am
Zieregg, einer der renommiertesten Lagen Europas, lebt und arbeitet die
Familie Tement mit großer Hingabe für das, was ihnen am Herzen liegt:
Wein, der nach Herkunft schmeckt. Seit drei Generationen steht der
Name Tement für kompromisslose Qualität, geprägt durch Vater Manfred
Tement. Heute führen seine Söhne Armin und Stefan Tement das
Familienweingut mit visionärem Geist und feinem Gespür für die Balance
zwischen Tradition und Moderne. Dabei liegt biologisch & biodynamische
Bewirtschaftung und ein tiefer Respekt vor der Natur klar im Fokus.
Besonders der Sauvignon Blanc – mineralisch, vielschichtig und
charaktervoll – hat das Haus weltweit bekannt gemacht. Doch auch
Morillon und andere Sorten entfalten hier ihr ganzes Potenzial. Jeder



Jahrgang ist geprägt vom Klima, vom Boden – und von der
Persönlichkeit derer, die ihn entstehen lassen.


